[E-nlos Firineos dicen los mds ancianos, que el Aneto era un gigante
de nieve que enseid a los Pastorcs a hacerel queso...

Aﬁora ests convertido en montana, porque no c]uiso aﬂudara Jcsds
cuando este cansado Y destallecido le Io/b'io’ Ao.s/oita//c/ac/.

Su Pcnitcncia fue ef que Iouc//csc recobrar la consciencia ysuvoz Jas
noches de tcmpcstac/...

[a gente de los valles asegura que Jas noches en que arrecia el viento

se oyen sus ‘7“‘_"7“’35 lamentdndose por lo que hizo...

FARA COMPARTIR
FERACOMPARTIR

Jamoén ibérico de bellota Yy chapatta con su tomate

Fcrni[ ibéric de g[a Yy xapata amb toméquct 22.50€

T errina de foie gras con mermelada de frutas secas y sauterne con Pancci”o de miel
Terrinade foie gras amb mermelada de fruites seques i sauterne amb panct de mel

2%.00€
Carpaccio de ternera laminas de parmesano y vinagreta de Pistachos

Carpaccio de vecle]]a, lamines de Parmesa’ ivinagreta de festucs 21.00€
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FARA ABRIRBOCA
FER A OBRIRBOCA

[ nsalada tibia de queso de cabra crlfjicntc yvinagreta de frutos secos

Amanida tebia de Formatgc de cabra cruixent i vinagreta de fruits secs 15.00€

Foicala Poc"c, ragout de uvas, mermelada de violetas Y ensalada de brotes

Foieala Poc”c, ragout de raims, melmelada de violetes i amanida de brots 21.00€

AITOZ Cremoso clc hongos y cigalitas, Parmcsano 3 bCTTOS gcrrninaclos

Arros cremds de Fongs i escarmar[anets, Parmesé i créixens germinats 17.00€

Crcma ligcra de marisco yyvieira a la Poélc

Crema ”eugera de mariscivieira ala Poé[e 18.00€

Verduras, brotes y tubérculos tiernos con aceite de ibéricos

Verdures, brots, tubercles tendres amb oli d, iberics 16.00€

E_nsalacla de I-rojas de estacion, tomates confitados Y crudites

Amanida de fulles d,estacio, toméquets confitats i crudités 14.00€

Nucstra o"a aranesa

La Nostra olla aranesa 16.00€
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DEL MAR
DE LAMAK

KaPc asado, cremoso de guisantes y verduritas cmjientes

Rap rostit amb cremos de Pésols i verduretes cruixents 23%.00€

Lubina, caldoso de habitas Y scpia

| lobarro, caldos de favetes i sipia 19.00€

Mcrluza €én su salsa VCI‘dC

Llug enla seva salsa verda 21.00€

Bacalao confitado, laminas de cepsy tirabcqucs

Bacalla confitat, lamines de ceps i tirabecs 22.50€
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DELATIERRA
DELATERRA

Cochini"o ibérico asado, crema de yogurty Pimicnta de 5cchuan, nararja y
mermelada de higos
Garri iberic rostit, crema de iogurt i Pcbre de Scchuaﬂ, tarorja i melmelada

de Figues 21.00€

|_omo de ciervo cmParri"ado, ragout de frutos rojos

Llom de cérvol engrae”at, ragout de fruits vermells 22.00€

Solomillo de ternera, salsa de vino del Priorat, ceps y echalotas confitadas

Filet de vedella amb salsa de vi del Friorat i Cscaluﬂgés confitades 23%.00€

Magret de Pato, chutncy de calabaza, salsa de uvas moscatel y csPa'rragos
trigueros
Magret d "anec, chu’meg de carbassa, salsa de raim moscatel i espérrecs de

marge 19.00€

Pierna de cordero deshuesada, cremoso de setas, tirabcques y mini
zanahorias glascadas en sujugo
(uixa de xai desossada, cemés de bolets, tirabecs i muni pastanagues

glaccjadcs enel seu suc 20.00€
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FOSTRES
FOSTRES

Cien por cien chocolate

Ccnt per cent xocolata

chustacic’m de frutas de estacion

chustacio’ de fruites d’estacio

T arta tatin

Fastfs tatin

Tarl:a de queso

Fastfs de Formatge

Cremade vainilla de Tahiti
(Crema de vainilla de T ahiti

Hotel Val de Neu***** Cota 1.500 C/ Perimetrau s/n - 25598 Baqueira

9.00€

7.00€

6.50€

7.50€

6.50€

8% iva incluido

8% iva inclés



